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“Ho bisogno di conoscere la storia di un alimento. Devo immaginarmi
le mani che hanno coltivalo, lavorato e cotto cio che mangio
—Carlo Pelrini




LA VISIONE DI un uomo,
LA PASSIONE DI UNA FAMIGLIA

La nostra famiglia si tramanda il nobile mestiere del fornaio da tre generazioni, a partire
da quando nonno Massimiliano apri I'attivita nel lontano 1967.

Da allora, lintera famiglia si applica con dedizione e orgoglio in questa attivita,
condividendo la stessa visione, lo stesso amore e la stessa passione tramandati di
generazione in generazione.

L'utilizzo di materie prime di alta qualita e il rispetto della tradizione sono per noi dei valori
imprescindibili.

| clienti che da cinquant'anni scelgono i nostri prodotti sono stati alla base della nostra
crescita, e oggi siamo orgogliosi di essere un punto di riferimento locale che vanta otto
negozi e ventotto mercati rionali.



LA TRADIZIONE
INCONTRA LTNNOVAZIONE

PRODOTTI ARTIGIANALI PER LA GRANDE
DISTRIBUZIONE E LA RISTORAZIONE

In cinquant'anni di duro lavoro, abbiamo commesso errori e
riscosso successi. E il confronto diretto giornaliero con i clienti
nei nostri punti vendita ha arricchito notevolmente la nostra
esperienza. Negli anni siamo sempre rimasti fedeli alla
tradizione famigliare, apportando diverse

migliorie, atte a snellire @ modernizzare i processi produttivi.
Questo ci ha permesso di awvicinarci giorno dopo giorno anche
alle nuove esigenze della grande distribuzione.

Grazie alla natura artigianale del nostro laboratorio, unitamente
alle tecnologie d'avanguardia e all'abile lavoro del nostro
personale altamente qualificato, siamo in grado di fornire
prodotti da forno realizzati secondo esigenze specifiche.
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IL FREDDO COME UNICO "CONSERVANTE™
LA NOSTRA LINEA DI SURGELATI

Nonostante la predilezione per i prodotti freschi, siamo consapevoli che la surgelazione
rappresenta una parte importante nel futuro del nostro settore.

Abbiamo cosi ampliato la nostra gamma di prodotti con una linea di surgelati specifici per
la grande distribuzione e |a ristorazione.

Ci prefiggiamo di mantenere inalterati i sapori autentici della panificazione artigianale,
tipici della tradizione italiana. Questo & possibile grazie al nostro costante studio, alla
continua ricerca di ingredienti di alta qualita e alle tecniche di lavorazione per migliorare
la qualita dei prodotti.

Contrariamente a quanto si pensa, il prodotto surgelato non perde in qualita. Infatti il
freddo & il conservante meno invasivo in assoluto. Questo significa che non altera i
prodotti, mantenendone tutte le proprieta originarie.



PRODOTTI A LIEVITRZIONE NATURALE

L’impegno della nostra famiglia, e la continua ricerca di un
prodotto surgelato migliore, si manifestano nella linea di
prodotti a lievitazione naturale.

Questi prodotti lievitato naturalmente 24 ore e vengono lavorati
come una volta, completamente a mano. La cottura su pietra e
I'utilizzo dell'olio extra vergine doliva conferiscono una
consistenza particolarmente soffice e gustosa. L’assenza di
lattosio nellimpasto li rende ulteriormente leggeri e altamente
digeribili.

Assaporando i nostri prodotti, avrete la sensazione che siano
appena stati sfornati e il loro profumo avvolgente vi fara ritornare
bambini.




MACCALLL: AMORE AL
PRIMO MORSO

PRODOTTI SENZA LATTOSIO

Abbiamo a cuore tutti i nostri clienti. Dal momento che si stima
che circa il 40% degli italiani soffra di intolleranza al lattosio,
siamo particolarmente sensibili a questa problematica.

Le persone intolleranti al lattosio devono escludere certi alimenti
per salvaguardare la loro salute.

Per far in modo che anche queste persone non debbano
rinunciare al piacere delle cose buone e ai sapori tradizionali,
nasce un'intera gamma di prodotti senza lattosio.




‘Il peccsalo di gols é quello che, mantenendoci in vits, ci
permette di esercitare tutti gli sltri”
-Cesare Marchi
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